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ather

ol Sdrbatorile ne aduc mai aproape si dau un
farmec aparte momentelor petrecute
impreund. Lumini calde, arome festive si
detalii atent alese creeazd cadrul perfect
pentru revederi, bucurie si celebrare. Intr-o

atmosferd in care eleganta intélneste
cdldura sezonului, fiecare clipd capdtd o

semnificatie aparte. La JW Marriott
Bucharest Grand Hotel, fiecare intalnire
o devine o amintire pretioasd, creatd in jurul
: celor care conteazd cu adevdrat.
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runch de
7200/

Descoperd bucuria sarbdatorilor la un brunch
care aduce impreund aromele indrégite ale
sezonului si inspirafia culinard
contemporand.

De la preparate familiare reinterpretate cu
creativitate la gusturi surprinzdtoare, fiecare
selectie este o invitatie de a savura, a
celebra si a impartdsi momente
frumoase al&turi de cei dragi.

incepand cu

29 NOIEMBRIE

REZERVA UN MOMENT SPLENDID!

jwsteakhouse@marriott.com
i 021 403 19 03



%ecﬁi din %

@ert Rece

Ton tataki in crustd de susan, cu glazurd de soia si yuzu
Mousse de brénzd cu mucegai, pere si nuci caramelizate
Carpaccio de vitd cu maionezd cu trufe si parmezan
Salaté de caracatité cu tapenade de

ma&sline si coajd de lamaie

Suncd de Parma cu pepene si chutney de smochine
Salaté tabbouleh de iarnd cu conopidd, bulgur si rodie
Salata cu halloumi rumenit, portocald si morcov infuzate
cu anason stelat, dressing de mustar cu miere

@éecialité‘gi locale

Salatd traditionald de boeuf
P&strév afumat de Valeputna, salatd de sfecla si hrean
Salata romaneascd de vinete cu rosii

C%;eh

Hummus cu avocado

Crema de morcov si portocald cu ghimbir
Tapenade de masline negre si ansoa

Crem& de branzd feta cu ardei copti si sumac

%shi

Nigiri | Creveti, somon, ton, anghild, caracatita

Maki | Somon afumat, crab, creveti, California Roll
Condimente si sosuri | Wasabi, ghimbir murat, murdturi
japoneze, sos de soia

ga‘gie Rece De Fructe De Mare

Stridii din Noua Zeelanda
File de somon gatit lent
Creveti marinati in citrice
Salaté de caracatita
Somon afumat norvegian

(Cfufet Cald

Selectie rafinaté de fripturi

Muschi infreg de vitd in crusta de ierburi aromatice
Pulpa de miel rumenitd cu rozmarin si usturoi
Porchetta cu fenicul, salvie si sorici crocant

Beef Wellington cu duxelles de ciuperci si trufe

venimentul

29 Noiembrie,
6,13, 20 si 27 Decembrie

12:30-16:00
JW Steakhouse

@‘éecialité‘gi De Sezon

Tocdnita de obrdjori de vitd cu legume raddcinoase si vin rosu
Ciolan de porc gdtit lent cu varzé muratd si chimen

Pastrama de miel la cuptor cu mamaligd si brénza de oaie
Saramurd traditionald de saldu cu mamaliga si mujdei
Sarmale in foi de varzg, umplute cu porc si orez, servite cu
mamaligd, smantand si ardei iute

arnituri

Gratin de conopidé cu trufe, parmezan si alune de p&dure
Rosii si fenicul coapte lent, cu cimbru si Gruyere

Ragout de ciuperci sélbatice si trufe

All-Time Favorite: Ficat de ratd rumenit la tigaie, trufe negre,
brioche croissant si chutney de fructe de padure

Magie Calda de Fructe De Mare

Caracatitd la grétar cu emulsie de boia afumata

Halibut atlantic cu sos de sampanie si trufe

Gratin de homar si scoici Saint-Jacques in crustd de parmezan
Calamar, creveti, somon si ton la grétar

rome Asiatice

Vinete coapte cu miso, tahini si rodie
Pui cu busuioc thailandez, lime kaffir si dulceatd de ardei iute

%ecialitégi Orientale

Kofta de miel cu glazurd de rodie si iaurt cu ierburi aromatice
Pui rumenit cu harissa afumatd si lamaie
Creveti Tiger rumeniti cu sofran, cocos si ardei iute

@eserturi

Créme bralée cu cinci condimente

Tort cu doud tipuri de ciocolatd si alune de p&dure
Mousse de fistic cu visine

Placintd cu unt de arahide

Cobbler cu piersici

Panna cotta cu rubarbd si turtd dulce

Jeleu de lime si ceai, chutney de citrice si cremd de
mascarpone

%agie live de clatite

Clatite frantuzesti servite cu toppinguri clasice: Nutella, zahar
pudrd si fructe proaspete, aldturi de o cupd de inghefata
cremoasd.

achetul

550 RON / persoand include b&uturi récoritoare, vin si vin spumant
650 RON / persoand include bauturi récoritoare, vin, vin spumant

si sampanie Taittinger

Gratuit pentru copiii cu vérsta de pand la 6 ani,

50% reducere pentru copiii cu varste cuprinse intre 6 si 12 ani.
Reducerea pentru copii nu se cumuleazd cu alte reduceri.

Se aplicd beneficiile Club Connoisseur.*

Nu esti incd membru? Inscrie-te la Club.Connoisseur@marriott.com si beneficiazé de pand la 25% reducere,
conform termenilor si conditiilor programului.



(%%Mé (ini

raciun

Acolo unde aromele sezonului intélnesc eleganta, Craciunul devine o experientd
memorabild. Celebreazd aceastd zi speciald intr-un decor festiv, alaturi de cei
dragi, si lasé-te purtat de creatii culinare rafinate, momente autentice si o
ospitalitate des&varsitd, ce transformd fiecare clipd intr-o amintire pretioasd.

25 DECEMBRIE

REZERVA UN CRACIUN MEMORABIL!

marius.serban@marriott.com
6 0214031903



%@Cﬁi din eniu

clectie de Preparate Traditionale
Romanesti si Salate de Craciun

Terrin& de porc, lebdr, tocand de carne si orez, carnati
afumati, carnati, pittie de pore, sléning afumatd, murdturi
Caviar Osetra cu blinis,

créme fraiche si ulei de ceapd verde

Somon gravlax cu sos de mustar si marar

Bresaola cu vinegretd de trufe si‘rucola baby

Salatd de vitd Wogg/u

cu morcovi baby copti si glazurd de rodie

Parfait de ficat de rata

cu gel de portocale condimentate

Salatd de boeuf cu maionezd cu trufe

si legume murate

gagic Tartar

Somon Ora King, Ton, Carne de crab
Caviar de somon, paine Melba,
avocado, castravete, finger lime

%shi

Nigiri | Creveti, somon, ton, anghil& afumat&
Maki | Somon afumat, carne de crab, creveti
Condimente | Wasabi, ghimbir murat,
murdturi japoneze, sos de soia

%eh

Humus de morcov copt cu boia afumaté
si seminfe de pin prdjite

Dip de sfecld si branza de caprd

cu caviar balsamic si nuci

%agie de Fructe de Mare Reci

Stridii din Noua Zeeland&
File de somon gatit lent
Creveti marinati cu citrice

@fet Cald

All-Time Favorite:
Ficat de ratd prajit la tigaie, trufe negre, briosd din croissant,
chutney de fructe de p&dure

@;parate Traditionale Romanesti Calde

Sarmale cu carne de porc si orez

Sarmale in foi de vitd umplute

cu curcan si ratd afumatd

Carnafi traditionali romanesti

Pastramd de miel aromatd

Gulas ardelenesc de porc cu boia afumatd,
Sturion la gr&tar cu emulsie de saramuré

venimentul

25 decembrie

Brunch: 12:30-16:00
Cing: 18:30-22:00

JW Steakhouse
Asigurdm program de divertisment pentru copii.

%lectje Rafinata de Fripturi

Tomahawk USDA Prime

Carre de miel in crustd de ierburi si mustar
Pluma Ibérico

Piept intreg de ratd rumenit

Antricot de vitd argentiniand

Medalioane din muschi de vita

Flat Iron USDA Prime

Pulp& de miel in crustd de fistic

Qt/a‘gie de Fructe de Mare Calde

Creveti Tiger la gratar cu salsa de mango
Steak de ton in crustd de susan

Scoici Saint-Jacques la grétar cu unt si lime
Caracatitd la jar cu ulei de boia afumata

arnituri

Piure de felin& coaptd cu ulei de trufe

Cartofi gratinati cu Gruyere

P&starnac glazurat cu sirop de arfar,

coqij& de portocald si nucifecanfpréji’re

Vinete coapte cu rosii confiate si fulgi de Parmezan

%ccialitégi Asiatice si Orientale

Pui cu ghimbir, sos de soia si bok choy
Creveti Tiger cu sos de usturoi si chili

Tofu crocant cu glazur Teriyaki

Colfunasi cu legume si sos de soia cu ghimbir

@gserturi

Buturugd cu mango si fructul pasiunii

Budincd cu prune si creme anglaise condimentatd
Jeleu de merisoare, cremd de fructul pasiunii

si compot de citrice

Mousse Sabayon cu ciocolatd,

brownie si compot de caise

Tort cu trufe de ciocolatd si nuci Macadamia
Selectie de Tarte si Placinte

%a‘gie Live

Kaiserschmarrn traditional austriac, sos de prune si vin rosu,
piure de mere cu vin alb si scorfisoard, sos de vanilie

achetul

680 RON / persoand include bauturi récoritoare, vin si prosecco

780 RON / persoand include bauturi rdcoritoare, vin, prosecco
si sampanie Taittinger

Plata in avans este obligatorie.

Gratuit pentru copiii cu varsta de pand la 6 ani,

50% reducere pentru copiii cu varste cuprinse intre 6 si 12 ani.
Reducerea pentru copii nu se cumuleazd cu alte oferte.

Se aplic& beneficiile Club Connoisseur.*

Nu esti incd membru? Inscrie-te la Club.Connoisseur@marriott.com si beneficiazé de pand la 25% reducere,
conform termenilor si conditiilor programului.



pling de culoore veselle i surprlz un
jocurile, muzica si activitdtile distractive
creeazd o atmosferd plind de energie si
voie bung, transformand fiecare

moment intr-o adevdaratd celebra
copildriei si a magiei sezonului. £

Sosirea mult asteptatd a lui Mos Nic
va aduce zdmbete, cadouri si bucur
iar un meniu festiv si delicii duldi,
prego’n’re special pen’rru aceastd
ocazie, vor completa magia.

6 DECEMBRIE

REZERVA UN MOMENT VESEL!

8 champions@marriott.com
02140319 17



E Qu stari

ni briesd cu somon afumat,
aremd de brénza si marar

o Croissant cu suncg,
Brie si chutney de smochine

Salatd greceascd

. Salatd de naut si avocado,
pita si dressing cu
ulei de mésline

6 decembrie
. 18:00

Champions Sports Bar
& Restaurant

@Aelicii Calde

Mini burgeri de yitd cu maionez&
de trufesi ceapd crocantd

Somon glazurat cu miere, susan si soia
Quesadilla mexicand cu pui si guacamole

Foietaj cu spanac si feta, sos de iaurt
cu ierburi aromatice

(C/3unatati Dulci

Turtd dulce

Cheesecake ,,Happy Face” cu gutui
Tort cu smochine si portocale
Budinca Sfantul Nicolae

250 RON / copil

Include meniu complet,
bauturi si activit&i
distractive pentru cei mici.

Pentru adulti este disponibil
meniul & la carte.

Nu esti incd membru? Inscrie-te la Club.Connoisseur@marriott.com si beneficiazd de pand la 25% reducere,
conform termenilor si conditiilor programului.




e(_Surta
_ ulce

Micii creatori sunt invitati s& dea frau liber
imaginatiei si s& construiascd propriile cdsute
 din turtd dulce, intr-un atelier plin de culoare,
arome dulci si voie bund. Fiecare copil va pleca
acasd cu propria creatie — o amintire veseld
- si delicioasd a unui moment de sdrbdtoare
petrecut impreund.

20 DECEMBRIE



venimentul

20 decembrie
13:00-16:00

Cucina - The Italian Kitchen

achetul

200 RON / copil

Include un set complet pentru
construirea cdsutei din turtd dulce
si o b&uturd caldd de ciocolatd.
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Petreceri de Revélion

-;."- in ultima eard a anului, celebroreo incepe
il a-ora 20:00, cuo p,r:imire festiva in
"l by-ul hotelului. De gici, invitatii sunt
,'f fi catre patru des’r_"_!\o)‘ii de Revelion,

ffiecare cu o poveste; o atmosferd si un
farmec aparte. Patru f&foerienjre distincte,
_ reunite intr-o singurd noapte, pentru a
celebra impreund ?ﬁmele clipe ale anului

si Tn% putul unui nou capitol.

51 DECEMBRIE

NN ~ _revelion@marrioft.com
U a0 786,

Ca



Pe mdsurd ce miezul noptii se apropie, cele patru petreceri se reunesc pentru cel mai
asteptat moment al serii. Invitatii intémpind impreund ultimele clipe ale anului,
intr-o atmosferd elegantd, plind de emotie si anticiparea unui nou inceput.

Numdratoarea inversd si spectacolul de artificii lumineazd inceputul lui 2027,
transformand miezul noptii intr-un moment cu adevdarat spectaculos.

Apoi, celebrarea continud cu muzicd, dans si momente memorabile,
intr-o atmosferd vibrantd si sofisticatd, pénd tarziu in noapte.

% una dintre cele patru destinatii de petrecere:

e The The . La__
%ﬁr Cgala (Eystal g)irée ;Qilded ight olte @()rita

Grand Ballroom Constanta Ballroom JW Steakhouse Cucina - The Italian Kitchen
achetul asfatul Primei Diminefi
1.890 RON / persoand (TVAiinclus) | Achizitioneazd biletele pentru petrecerea de Revelion
Gratuit pentru copiii cu vérsta de pandla 1an, | sibucurd-te de tarife speciale la camerele hotelului:
50% reducere pentru copiii cu varste cuprinse intre 1 si 6 anisi
30% reducere pentru copiii cu vérste cuprinse intre 6 si 12 ani. 790 RON / noapte — camer& Deluxe

10% reducere Early Bird pentru biletele achizitionate 970 RON / noapte — camer& Deluxe cu mic dejun
pand la 30 noiembrie 2026. | inclus pentru doud persoane

Se aplica beneficiile Club Connoisseur: Taxele sunt incluse.
20% reducere pentru maximum 4 bilete / membru.
Reducerea nu se cumuleazd cu ofertele de mai sus.

achetul de auturi
Whisky Chivas 12 YO Martini Rosso & Bianco Caii de la Letea Feteascd Bd&uturi récoritoare
Neagrd, Dealurile Dobrogei -,
Vodka Absolut Baileys Irish Cream Suc G:ccn'lm'— portocale,
Gin Beefeater Prosecco Brut / Rosé DOC grapefruit si mere
Caii de la Letea Casa di Sant’Orsola Apa platd si minerald
Bacardi Carta Blanca Sauvignon Blanc, ’
Sl Dealurile Dobrogei Bere Heineken Selectie de cafea si ceai

Pachetul include bufetul exceptional, open bar si momente de entertainment.

13



3RS

el o5
Py il =
. -

14



C%Bren 7} %eea
é HB (7 Jrchestra @lan

15



Grand Ballroom

rafinamentul intél
iar fiecare detaliuicontribuie la
atmosfera uneifelebrdri'grandioase.

REZERVA UN MOMENT SUBLIM!

revelion@marriott.com
+4 0724 000 786




%ecﬁi din %

%itive

Hamachi marinat, yuzu, castravete, shiso

Muschi de vitd la cuptor, usturoi negru, ou de prepelita

Anghil& afumatd, mar verde, créme fraiche cu hrean

Salata de King Crab, avocado, mango, dressing cu lime

Tataki de ton, susan, ponzuy, ridiche muratd

Ceviche de biban de mare, leche de tigre, cartof dulce, porumb

C%ge\tarian

Conopidd coaptd, tahini, rodie, muguri de pin
Salaté de sparanghel si ciuperci, vinegretd cu trufe

Ma‘gie de Terine

Terrind de ratd, chutney de smochine, alune de padure prajite
Terring de pastrav efumat si cod, créeme fraiche cu ierburi aromatice

C%;eh

Hummus de sfeclé& rosie
- Muhammara cu ardei copti si rosii uscate
Crema de branza de caprd, miere si nuci

i? %lec‘gie de Branzeturi

Taleggio, Camembert, Roquefort,
“Parmigiano Grana Padano si Horezu
Acompaniate de miere, nuci prdjite,
fructe uscate si chutney de ardei iute

%lectje de Delicatese Speciale

Fripturd de vité Wagyu, fripturd de vita US Black Angus,
suncd San Daniele

s\ All-Time Favorite: Ficat de ratd prajit la tigaie, trufe negre,
: briosa din croissant, chutney de fructe de padure

\ g{at,ie de Preparate din Peste si Fructe de Mare

- Scoici Saint-Jacques, Serrano crocant
Caracatitd la grétar, ulei aromat cu citrice
Tataki de ton, avocado, ghimbir murat

\ € Calcan la cuptor, salsa de mango si jalapefo
A - Calamar la gratar, finger lime

\* & ggarnituri
-

[ Y Arancini cu trufe, Parmezan
. " Vinete afumate, rodie, sos tahini
\ Morcovi confiati, glazuré de portocale, cremd de branza de capra

venimentul

%a‘gie de Fripturi

Muschi intreg de vit& in crustd de ierburi,

jus de Madeira, ciuperci de padure

Cotlet de vitel in crust& de ierburi, ciuperci porcini
Antricot de vitd argentiniand la carbuni,

sare de mare afumatd, unt cu trufe

Porc Mangalita, mere coapte

rome Asiatice

Cod negru glazurat cu miso, unt de yuzu, verdeturi cu susan
Tofu crocant Sichuan, ulei picant de arahide, ceapa verde
Orez biryani cu sofran si trufe, orez basmati aromat, salotd crocantd

@;eparate Traditionale

Sarmale cu carne de vitd si porc
Cartofi tarénesti cu pancetta, ceapd verde si carnati de Plescoi

@;serturi

Rulad& Alto cu brénza de capré si jeleu de sfeclé rosie
Akira cu ceai verde matcha, yuzu si calamansi
Ciocolatd si boabe de tonka cu crémeux de alune de padure si caviar
de capsuni

Prajiturd cu lime

Tort cu zmeurd si miere

Tiramisu dulce

Tort de ciocolat& Manjari

Choux craquelin cu ciocolatd

Tartd cu miere si nuci

Budincd de panettone

@fape Live de Inghetata Teppanyaki
Inghetata teppanyaki este preparatd in casd, in fata oaspetilor, pe o

placd rece si servitd cu toppinguri traditionale, oferind o experientd
de desert unicd si interactiva, cu arome proaspete si personalizabile.

Q{a‘gie de Fructe

Mango, pepene rosu, papaya, ananas, pepene galben,
grapefruit, prune, physalis, rambutan, piersici, pere, kiwi,
struguri, banana

achetul

Pret: 1.890 RON / persoand (TVA inclus)

Gratuit pentru copiii cu varsta de pand la 1 an,

O reducere pentru copiii cu varste cuprinse intre 1 si 6 anisi

pentru copiii cu varste cuprinse intre 6 §i 12 ani.
L .

entru biletele achizifionate
26. :

onnoisseur: 20% reducere pentru maximum
rea nu se cumuleazd cu ofertele de mai sus.
%

17
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“;' eflexii de luming, elegantd si

o farmecul unei nopti aparte.

@) seoré;_ valuitd in str&lucire cristaling,
unde fiecare detaliulcontribuie la o
ofmosf;ré sofisticatd sifermecdatoare.
Muzicg, eleganta si enérgia celebrarii
se impletesc pentru acrea un cadru
spectaculos, in care ultitnele clipe ale
_f_émului sunt traite/impreund, in
¢ asteptarea promisiunii
unuinou inceput.
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REZERVA UN MOMENT STRALUCITOR!

18 revelion@marriott.com
+4 0724 000 786



%ecﬁi din eniu

@ert Rece

Tataki de ton Yellowfin in crustd de susan, perle de yuzu
Sparanghel la gratar, burrata, caviar balsamic

Gravlax de somon Ora King, créeme fraiche cu méarar

Tataki de vit&d Wagyu, ponzu cu trufe

Creveti King, salsa de mango, coriandru si lime

Terring de foie gras, chutney de caise, crutoane de briosa
Salata traditionald de boeuf cu legume, mur&turi si maionezd

JW Marriott

Q{gnature Seafood Boat

Homar, King Crab, creveti, midii albastre, caracatité si stridii
Selectie de peste afumat si marinat

gagic Live de Sushi si Sashimi

Sashimi | Sake (somon), Maguro (ton), Tako (caracatifd)
Nigiri | Ebi (creveti gatiti), calamar, Unagi (anghil&)
Maki | Somon afumat, crab, creveti, California Roll,

Rainbow Maki, Tempura Maki, rulou picant cu ton
Condimente si Sosuri | Wasabi, ghimbir murat,
murdturi japoneze, sos de soia

@fet Cald

Coaste de vitd Wagyu gdtite lent, sos de vin rosu, salote coapte

Cod negru glazurat cu miso, bok choy, ghimbir murat, esentd de dashi
Porc Mangalita gatit lent cu varzd si jus de ceapd caramelizatd

Gratin de cartofi, branzé Comté, cimbru

Sparanghel copt, fulgi de Parmezan, ulei de mésline

Ciuperci oyster rumenite, feta, coajé de lamaie

venimentul
7 & ‘
; (R e T I b 43
Eduard ~ Horia Brenciu Andreea Night Romanita
& Band & HB Orchestra  Bdlan Shift & Band

Magie de Fripturi

Cotlete de miel in crusta de ierburi, jus de usturoi,
rosii cherry confiate

Piept de ratd copt, napi caramelizafi

Tomahawk de vitg, jus de usturoi negru

Skirt de vitd Wagyu, reductie de vin rosu

%npaniamente

Porumb la gré&tar, rosii la grétar, cartofi dulci copti

@Zserturi

Tacos Valrhona cu coulis tropical si sponge cake
Rocher cu ganache Gianduija si alune de padure
Trifle deconstruit cu Valrhona Raspberry Inspiration
si caviar de mango

Baba au rhum tiramisu

Napoleon cu cocos

Panna cotta cu rom si vanilie, servitd cu grapefruit
Dulcey de Blonde

P&durea Neagra deconstruitd

Selectie de tarte si placinte

Selectie de ecleruri asortate in stil JW

Budincd irlandez& cu prune si sos de brandy

@(a‘gie Live

Atelier JW de Cheesecake
Atunci cand creativitatea intalneste cele mai fine branzeturi
ale lumii: branz& de caprd, Brie, Emmental si multe altele.

achetul

Pret: 1.890 RON / persoand (TVA inclus)

Gratuit pentru copiii cu vérsta de pand la 1 an,
50% reducere pentru copiii cu varste cuprinse intre 1 si 6 ani si
30% reducere pentru copiii cu varste cuprinse intre 6 si 12 ani.

10% reducere Early Bird pentru biletele achizitionate
pand la 30 noiembrie 2026.

Se aplicg beneficiile Club Connoisseur: 20% reducere pentru maximum
4 bilete / membru. Reducerea nu se cumuleazd cu ofertele de mai sus.

Pachetul include bufetul exceptional,
open bar si momente de entertainment.

Nu esti incd membru? Aplicd la Club.Connoisseur@marriott.com si primesti pand la 20% discount,
conform termenilor si conditiilor programului.

19
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]W S tea/chozise

-%ﬂnoment stralugire si farmecul
‘unei nopti exceptionale
; :
- O celebrare sofisticat@, in care
- gastronomia rafinat@intalneste
eleganta si strdlucirea subtild a
- sezonului. Lumina bl@ndd, gusturile
~exceptionale si atm@sfera intimd&
- creeazd cadrul unelseri memorabile,
~ dedicate bucuriei de a celebra
impreund si de a ifitémpina
un nou inceput. &

;_
i

\

REZERVA UN MOMENT INCREDIBIL!

revelion@marriott.com
+4 0724 000 786
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%ecﬁi din %

@;fet Rece

Carpaccio de vit&d Wagyu, crab, caviar de yuzu
Tartar de ton, caviar Oscietra, maionez& cu wasabi
Salaté de creveti, vinegretéd de mango

si chili, coriandru

Terring de ficat de rafé cu trufe negre din Bucovina
Somon marinat in casd cu rom si sirop de arfar
Salata Cobb JW cu crab si pancetta crocantd
Macarons cu mousse de ficat de raté

%aturi Individuale de Lux

Blini cu caviar Sevruga si smanténd
Macarons cu foie gras

@afet Cald

Frigarui de vité Wagyu, aioli cu trufe negre
Skirt steak de vit& Wagyu australiang,
sos de vin Madeira

%a‘gia Emblematica JW Steakhouse
Ribeye Around the World :

4
i

Selectie exclusiva de antricot
de vit&, gatit la perfectiune:
Argentina | SUA | Australia | Romania | Uruguay

venimentul
@ 1
- . \? Y Vi
Night Romanita Eduard luno Night
Shift & Band & Band Dance Shift

%at,ie de Fripturi

JW Tomahawk din carne de vita US Black Angus

Sturion la cuptor

Vrabioard US Black Angus la gratar, unt aromatizat
Coaste de vitd gatite lent, demi-glace de vin rosu,

salote crocante

Creveti Black Tiger gatiti la wok, unt picant cu usturoi, lime
Cotlet de cerb rumenit, reductie de ienupdr, ciuperci de p&dure
Muschiulet de porc Mangalita, usturoi negru si hribi

Homar la gratar

All-Time Favorite: Ficat de ratd prdjit la tigaie, trufe negre,
briosa din croissant, chutney de fructe de padure

%rnituri

Conopid& rumenitd cu usturoi negru, cremd de migdale si rodie
Vinete afumate cu tahini si sumac

Cartofi dulci copti, miere cu chipotle si salote crocante
Sparanghel la grétar, crumble de Stilton si nuci caju

Porumb dulce la grétar, aioli cu chipotle

@;serturi

Verrine cu ciocolatd si fructul pasiunii, caviar de zmeurd
Bostock cu gel fluid de mandarine

Banane Foster cu nuci pecan caramelizate

Inspiratie cu zmeurd

Mille-feuille clasic, cu fructe si ciocolatd

Crem¢ de lapte cu sofran

Charlotte cu mango si fructul pasiunii

Insuld plutitoare cu capsuni

Pavlova cu yuzu

Selectie de tarte si placinte

achetul

Pret: 1.890 RON / persoand (TVA inclus)
Gratuit pentru copiii cu varsta de pand la 1 an,
50% reducere pentru copiii cu varste cuprinse intre 1 si 6 ani si

30% reducere pentru copiii cu varste cuprinse intre 6 si 12 ani.

10% reducere Early Bird pentru biletele achizitionate pana
la 30 noiembrie 2026.

Se aplica beneficiile Club Connoisseur: 20% reducere pentru maximum
4 bilete / membru. Reducerea nu se cumuleazd cu ofertele de mai sus.

Pachetul include bufetul exceptional,
open bar si momente de entertainment.
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Cucina - The Italian Kitchen

La( A Y/folte

(Frviitu

A — s
jgrmec italian, arome rafinate si bucuria
- unei nopfti care prinde viatd.

O celebrare vibrantd, inspiratd de spiritul
autentic al Italiei, unde gastronomia, muzica
si eleganta se intélnesc intr-o atmosferd pling
de farmec. Gusturile rafinate si energia serii
creeazd cadrul perfect pentru momente
Tmpdrtﬁ§ife, in timp ce ultimele clipe ale
anului lasé loc promisiunii unui nou inceput.

L

REZERVA UN MOMENT FERMECATOR!

revelion@marriott.com
+4 0724 000 786



%ecﬁi din %

%lec‘gie de Salate si Aperitive

Prosciutto di Parma, burrata cremoasd,

perle de otet balsamic maturat

Baccald mantecato cu icre de pdstradv somonat
Carpaccio de vitd alla Chef Francesco,

fulgi de Parmigiano si ierburi aromatice
Caracatitd la cuptor, cremd de fasole Cannellini
Salatd de anghinare, Bottarga rasd si piper roz
Vol-au-vent crocant, umplut cu salaté de crab
Gravlax marinat cu Limoncello, servit pe crostini
de pdine neagrd cu ulei de fenicul

@;r de Crudo in Stil Italian

Ton proaspdt, servit intr-un stil rafinat,

cu condimente atent alese pentru a

evidentia textura sa delicatd si gustul curat
Bar de stridii cu selectie premium, servite pe
gheatd si acompaniate de dressinguri rafinate
Blini cu caviar negru de Dundre

@fet Cald

Ansoa prdgjite, servite cu salsa fing de usturoi
File de vitel delicat infuzat cu aromé

de trufe negre

Purcelus de lapte gatit lent,

aromatizat cu ierburi mediteraneene
Caracatita fragedd gatitd lent in stil napoletan,
intr-un sos de rosii, capere si masline

Arancini aurii cu crab, interior cremos,

salsa rosa dulce

venimentul

s Night

Romonifrc

' luno
e s Ranee *&Band - Shift & Band Dance

S

g 7ZZarnituri

Ciuperci oyster marinate cu usturoi si mentd

Cartofi rumeniti la cuptor, Lardo toscan, rozmarin
Anghinare prdjitd crocantd in tempura cu sampanie
Parmigiana de vinete

Flori de dovlecel crocante, cu crema de ricotta si ansoa
din Marea Cantabrica

Caponata siciliand cu legume proaspete asortate
Piure de cartofi aromat cu trufe

@{a‘gie de Paste

Risotto cu fructe de mare, velouté de spanac si esentd de citrice
Tortelloni cu hribi, cremd de Parmigiano si trufe albe proaspete
Ravioli umpluti cu burrata, coulis de rosii cherry

Tortelloni cu scampi, bisque de crustacee,

creveti si caviar Osetra

%a‘gie de Fructe de Mare

Ton, calamar, peste-spadd, caracatifé crocantd, doradd

@:zza

Pizza cu trufe negre, cremd de Parmigiano si ulei de trufe
Pizza cu creveti, cremd de mascarpone si caviar

@;serturi

Selectie de cannoli italienesti

Panettone cu crem& de mascarpone

Flan Bonet cu ciocolatd si Amaretto

Tort Gianduja

Crostata cu smochine si afine

Semifreddo cu migdale si mere caramelizate
Tiramisu de casa

Tiramisu dulce

Panna cotta cu rubarba

achetul

Pret: 1.890 RON / persoand (TVA inclus)

Gratuit pentru copiii cu varsta de pané la 1 an,
50% reducere pentru copiii cu varste cuprinse intre 1 si 6 ani si
30% reducere pentru copiii cu varste cuprinse intre 6 si 12 ani.

10% reducere Early Bird pentru biletele achizitionate
pand la 30 noiembrie 2026.

Se aplicd beneficiile Club Connoisseur: 20% reducere pentru maximum
4 bilete / membru. Reducerea nu se cumuleazé cu ofertele de mai sus.

Pachetul include bufetul exceptional,
open bar si momente de enferfainment.

bru? Aplicd la Club.Connoisseur@marriott.com si primesti pand la 20% discount,
~ conform termenilor si conditiilor programului.
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‘ | CLUB CONNOISSEUR

THE EXCLUSIVE
DINING PROGRAM

MORE BENEFITS. MORE FUN.

Unlock year-round savings and unique privileges with
your Club Connoisseur Membership.

JOIN NOW

+ 4 0724 000 640

club.connoisseur@marriott.com
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